
PR INC IPAL

ANTIPASTO

Taxes applicables et 18%
pourboire non inclus 

 Burrata, tomates multicolores garnies de pesto de basilic,
noisettes émiettées 

_

Salade de betteraves mélangées,  vinaigrette d'agrumes,  noix,
gorgonzola

_

Carpaccio de kiwi avec crevettes épicées cajuns,  vinaigrette
limoncello 

Queue de homard maritime,  palourdes fraîches,  linguine fini
_

Filet mignon garni de fromage gorgonzola, réduction de vin rouge,
purée de pommes de terre Yukon gold 

_

Short rib de bœuf braisé,  polenta crémeuse,  broccolini
_

Bar méditerranéen grillé,  salsa Verde et ratatouille 

sélectionnez-en deux 

sélectionnez-en deux 

M E N U  8 5  $

DESSERT

  Tiramisu Traditionnel
_

Semifreddo alla Nocciola

sélectionnez-en un

E S P R E S S O ,  C A F É ,  T H É  I N C L U T



PR INC IPAL

ANTIPASTO

Taxes applicables et 
18% pourboire non inclus 

Carpaccio de thon, chutney de mangue, réduction vin rouge
_

Pieuvre tunisienne grillée,  pois chiches,  réduction balsamique
_

Carpaccio Emiliano de bœuf,  fines tranches de filet de bœuf en croûte de poivre,  huile d'olive
extra vierge,  jus de citron, mayonnaise truffe,  Parmigiano vieilli 

Signature L'Osso, Osso Buco, braisé pendant 5 heures,  risotto Milanese et Gremolata
_

Morue d’Islande, saupoudré de poussière de porcini,  réduction porto
_

Côtelette de veau de lait centrale,  oignons croustillants,  sauce au vin rouge fortifié 
_

Carré d'agneau en croûte de pistache,  zeste de citron et lime,  menthe,  sauce au jus naturel

sélectionnez-EN deux 

sélectionnez-EN deux 

M E N U  9 5  $

DESSERT

 Frutti Di Bosco cake (Gâteau aux baies fraîches)
_

Gâteau au chocolat et noisettes avec crème glacée à la
vanille

_

Gâteau au fromage et framboise

sélectionnez-EN DEUX

E S P R E S S O ,  C A F É ,  T H É  I N C L U T

INTERMEZZO

Mezzi rigatoni dans un ragu de veaux blancs,  fromage Pecorino, chapelure assaisonnée grillée,
pignons de pin

_

Cavatelli ,  pancetta, oignons,  pois ,  sauce tomate San Marzano
_

Risotto, asperges,  épinards,  Parmigiano Reggiano et Burratina 
_

Arancini de champignons et truffes,  coulis de tomate San Marzano, sauce Parmigiano Fonduta

sélectionnez-EN deux 



MAIN

ANTIPASTO

Taxes applicables et 
18% pourboire non inclus 

Antipasto Fruits de mer et poissons :  Pieuvre tunisienne grillé,  thon Ahi en croûte de sésame,
crevette grillée

_

Antipasto Misto :  Tomates,  Burrata, Jambon ibérique,  côtelette d'agneau grillée,  crevette
grillée,  pieuvre tunisienne grillée

Filetto Di Manzo Rossini :  Canadien Prime filet mignon, foie gras poêlé,  purée de pommes
de terre Yukon gold, réduction de Marsala

_

Bar chilien rôti,  porcini,  ail,  sauce au thym, lentilles braisées,  confit de tomates cerises

sélectionnez-EN UN

sélectionnez-EN UN

M E N U  1 2 0  $

DESSERT

 Tarte poire et ricotta 
_

Fondant aux chocolat et pistaches,  servi avec crème glacée à
la vanille

sélectionnez-EN UN

E S P R E S S O ,  C A F É ,  T H É  I N C L U T

INTERMEZZO

Raviolis aux champignons,  truffe noire,  bouillon de champignons,  fromage Grana Padano 
_

Risotto avec crevettes,  crabe royal d'Alaska et pois

sélectionnez-EN UN

SALADE

Salade de Monaco, fenouil,  oranges,  roquette,  amandes grillées,  vinaigrette aux agrumes 
_

Salade de poires,  légumes verts amers,  Gorganzola émietté,  noix de pécan grillées

sélectionnez-EN UN



taxes applicables

A J O U T E R  À  V O T R E
D É G U S T A T I O N  

□  Côtelette d'agneau grillée avec des herbes fines
□  Crevettes grillées Salmoriglio 
□  Pieuvre tunisienne grillée à la méditerranéenne 
□  Calmar frit 
□  Crêpe à la morue salée,  sauce à la 
    moutarde à grains entiers    
□  Arancini inspiration du jour
□  Huîtres fraîches et mignonettes 
□  Une demi-burrata, une noisette et un pesto de basilic
□  Prosciutto
□  Patta Negra 
□  Mini Burgers style L 'Osso 
□  Os de moelle de bœuf avec gremolata
□  Queue de homard
□  Pattes de crabe royales de l 'Alaska

9$ unité/personne
9$ unité/personne
8$ unité/personne
6$/personne
6$ unité/personne

5$ unité/personne
3$  unité/personne
6$/personne
8$/personne
15$/personne
5$ unité/personne
8$ unité/personne
16$ unité/personne
195$  lb/personne

B O I S S O N  A L C O O L I S É E                

□  vin
□  Cocktail de Bienvenu
□  Formule Open bar
□  Bar sur consumption


